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Blanco

Vino de la tierra Mallorca

Viognier

Grado alcohdlico 13,5%
Acidez total 4,9 g/L (4. tartarico)

Azucares residuales 2,2 g/L

Parcialmente despalillado con maceracién corta, parcialmen-
te prensado de racimos enteros, sedimentacién, fermentacién
en frio en tanque de acero con almacenamiento prolongado de

levadura fina

El Viognier, con su fruta opulenta, es una de las variedades
de uva mas excitantes del mundo. La nariz ya insinta lo que
aflora plenamente en el paladar: pera madura, albaricoque,
membrillo y un toque de fruta exética. La acidez maravillo-
samente integrada, el cuerpo adecuado y la rica fruta forman
un gran equilibrio. Gracias a su concentracién y agarre, per-
manece largo tiempo en el paladar. Esto lo convierte en una

experiencia de placer con potencial de envejecimiento.
Contiene sulfitos
0,75L

10-12°C



