
TIPO DE VINO Blanco / semi dulce

DENOMINACIÓN

DE ORIGEN 

Vino de la tierra Mallorca

VARIEDADES Viognier, Moscatel y Malvasia

DATOS TÉCNICOS Grado alcohólico 12,0 %
Acidez total 4,7 g/L (á. tartárico)
Azúcares residuales 18,8 g/L

ELABORACIÓN Despalillado, prensado, sedimentación, fermentación en frío 
en tanque de acero con almacenamiento prolongado de leva-
dura fina

DESCRIPCIÓN El Moscatel y la Malvasía son conocidos por ser muy adecua-
dos para los vinos dulces, al igual que el Viognier. El resultado 
de la combinación de los tres vinos base dulces es una cuvée 
semiseca de estilo Kabinett, que combina una suave sensación 
en boca con un aroma de múltiples capas de melocotón, nuez 
moscada y flor de saúco, entre otros. El Blanco Semi Dulce es 
un vino encantador tanto solo como maridado con platos espe-
ciados. 

ALERGENOS Contiene sulfitos 

FORMATO DISPONIBLE 0,75 L

TEMPERATURA

ÓPTIMA DE SERVICIO

10 – 12 °C
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